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L’alimentation durable : des enjeux internationaux
• Objectifs de développement durable (ONU, 2015)

• Home-Grown School Feeding (HGSF) programmes dans 46 pays

• Commande Publique comme levier majeur pour la transition vers des pratiques agricoles 
durables (FAO, 2020)

• Mise en évidence de l’importance sociétale de la restauration scolaire par la crise du 
covid

Contexte sociétal
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Contexte sociétal

En France, des évolutions réglementaires & politiques
• Evolution de la réglementation (sur le Nutriscore, la gestion des déchets, la transparence, le 

gaspillage alimentaire, …) 

• Loi EGalim pour la restauration collective en 2022

« Ma Cantine » : plateforme d’accompagnement 
et de collecte de données 

• Les Projets Alimentaires Territoriaux (PAT)
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Systèmes alimentaires durables et restauration collective en France

Producteurs agricoles sur le territoire Restauration collective

Politiques publiques

Objectif : Étudier le rôle de la restauration collective et des politiques publiques la concernant pour faciliter la 
transition vers des systèmes alimentaires durables.

Partie 1 : Déterminer l’influence de l’offre 
agricole locale sur la demande de produits 

durables de la restauration collective

Partie 2 : Evaluer l’impact de la demande 
des collectivités sur l’évolution de l’offre 

alimentaire locale

Partie 3 : Analyse de l’application de la loi Egalim 
selon les contextes 
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Partie 1 : 
L’influence de l’offre agricole locale disponible sur la demande 
de produits durables de la restauration collective

Caractéristiques de l’offre agricole locale
- % terres agricoles biologiques/en 
conversion
- % terres agricoles produisant des produits 
durables*

Approvisionnement en produits bio et durables
- % d’aliments biologiques/durables

Données : Recensement agricole (2010, 2020), 
Réseau d’information comptable agricole 
(2000-2018), Agence Bio

Données : Enquêtes exclusives Agence BIO/CSA 
Research (2019), enquêtes AMF 2021, Ma Cantine ?

Producteurs agricoles sur le territoire Restauration collective

5*définition à construire

H : L’offre agricole durable disponible 
affecte l’approvisionnement alimentaire 
de la restauration collective



Partie 2 : 
Evaluer l’impact de la demande des collectivités sur l’évolution 
de l’offre alimentaire locale

Producteurs agricoles sur le territoire Restauration collective

Caractéristiques agricoles territoriales
- Δ % terres agricoles biologiques/en 
conversion
- Δ % terres agricoles produisant des produits 
durables*

Approvisionnement en produits bio et 
durables
- % d’aliments biologiques/durables

Données : Recensement agricole (2010, 2020), 
Réseau d’information comptable agricole 
(2000-2018), Agence Bio

Données : Enquêtes exclusives Agence 
BIO/CSA Research (2019), enquête AMF 2021, 
Ma Cantine ?
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H : La commande publique de produits
agricoles durables influence l’offre agricole



Partie 3 : 
Analyse de l’application de la loi Egalim selon les contextes 

Restauration collective

Politiques publiques

H : Les caractéristiques socio-
démographique influencent 
l’approvisionnement alimentaire de la 
restauration collective et le contenu 
des repas

Données : INSEE

Typologie des communes française
- Caractéristiques socio-

démographiques (à définir)

Données : Enquêtes exclusives Agence 
BIO/CSA Research (2019). Enquête AMF 2021, 
Ma Cantine ?

Approvisionnement en produits bio et 
durables
- % d’aliments biologiques/durables
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+
Enquêtes qualitatives


